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Gydr-Moson-Sopron megye az orszag északnyugati részében taldlhatd. Eszakrél a Duna és
Szlovdkia, keletrél Komdrom-Esztergom megye, nyugatrdl Ausztria, délrél
Veszprém megye hatdrolja. Székhelye: Gyér.

TerUlete 4208 km. *

LAJTA-HANSAG ZRT. TEHENESZET

A 300 fét foglalkoztatd részvénytdrsasdg az orszag észak-nyugati részén az osztrdk-szlovdk hatdr
mentén mosonmagyarévari székhellyel gazddlkodik. Jelenleg az Ovdar-Agro ZRt. a tdarsasdg
tulajdonosa. A volt Moson megye terlletén nagy hagyomdnyai vannak a szarvasmarha
tenyésztésnek. A gazdasdg a megye egyik legnagyobb tejtermeldje. Korszer( tehenészeti
telepeiken nagy genetikai potencidjy, tiszta vérd, 2.000 db tehénbdl allé Holstein-friz dllomdny
tenyésztése folyik. A kivald genetikai adottsdgok és a szakszerG takarmdnyozds
eredményeképpen évente 15 millié liter extra mindségl tejet értékesit. 2014-ben a
fejéstechnoldgidat 50 dlldsos PR2100 kérforgds fejéberendezés beépitésével korszerUsitették.

TEBIKE KFT.

A cég 2000-ben alakult, csaldadi vallalkozdsként, Gydr -
Ménfécsanakon. Bdr a cég csak 16 éves multra tekint
vissza, de a tejipari  elkdtelezettség harmadik
tehéntej felvdsdrldsa, feldolgozdsa. A tej felvdsdrldsa
tobb  megyében torténik  (Gydr-Moson-Sopron,
Veszprém, Komdrom-Esztergom). A feldogozott tejek




jellegét tUkrozi a cég neve is TEBIKE (tehén, birka, kecske). Kecsketejbdl félkemény sajtokat,
valamint hdrom féle izesitésG (magyaros, fUszeres, natir) friss sajtokat készitenek, valamint
kecskegomolydt, kecskekrémsajtot, kecskejoghurtot és kefirt. Juhtejbdl félkemény sajtokat és
juhturét, valamint friss juhgomolydt, juhkrémsajtot dllitanak eld. Tehéntejodl 2009-t81 céglnk
elkezdte a Lajta és Gydr-Moson-Sopron Megyei Csemege sajtok gydrtdsdat is, 2010-tél ezt
kiegésziti a Pdlpusztai sajt gydrtdsa. Ezek a termékek rizsflérdval vannak kezelve. Ezek mellet
hagyomdnyos hosszU érlelési Tehénsajtot, tehén gomolydt is gydrinak. 2016-161 kibévilt a
terméklista Natur joghurt, Tejfél, Tehéntard valamint Tehén krémsajt gydrtdsaval.

MAGYAR TEJGAZDASAGI KISERLETI INTEZET KFT

Célja és feladata megalakuldsa
6ta vdltozatlanul a tejtermelés
fejlesztése, ezdltal a
tejgazdasdgok  tdmogatdsa,
kiemelkedd  szinvonalu és
innovativ tejtermékek
fejlesztése, valamint az
élelmiszer-min&ség és az
élelmiszer-biztonsdg fejlesztése.
A vildgban tébb ezer tonna
kivald  mindségUl, tejfehérje-
izol&dtumot gydrtanak

e s

amelyek az emberi szervezet szimdra egészségesek, jotékony hatdstak és mindségileg
kiemelkedéek. Az intézet tevékenysége ma meglehetésen sokrétld, messze tUimutat a
tejgazdasdgon. Tudomdnyos alap- és alkalmazott kutatds, élelmiszer-ipari technoldgiai
kutatds-fejlesztés, élelmiszer-ipari technoldgiai szaktandcsadds, élelmiszer-ipari
termékfejlesztés, laboratériumi  vizsgdlati mddszerek fejlesztése, laboratdriumi  vizsgdlati
szolgdltatdsok, laboratériumi vizsgdlatokra épUlé élelmiszer-ipari szaktandcsadds, élelmiszerek,
étrend-kiegésziték, gydgydszati célra szant tdpszerek hatdsdgi engedélyeztetése, termelés,
kereskedelem, oktatds.

SZECHENYI ISTVAN EGYETEM ﬂ! SZECHENYI

MEzéGAZDAsAG- Es ELELMISZ,ERTUDOMANYI KAR ISTVAN
ELELMISZERTUDOMANY!I TANSZEK = EGYETEM

MEZOGAZDASAG- ES
ELELMISZERTUDOMANYI KAR

A 200 éves Mezégazdasdg- és Elelmiszertudomanyi Kar, ill.

jogelédjei mindig szivigyUknek tekintették az élelmiszer-ipari alapanyagok elédllitasdnak és
feldolgozdsdnak integrdlt oktatdsat és kutatdsdat. Ezt a hagyomdnyt mélyitette el a 1994-ben a
Karon megalakult Elelmiszertudomdnyi Intézet, jelenleg Elelmiszertudomadnyi Tanszék. Az
Elelmiszermérndk felséoktatdsi szakképzés (FSz), az Elelmiszermémoki alapképzés (BSc) és az



Elelmiszerbiztonsdgi és mindségi mémdki mesterképzés (MSc) szakok szakmai irdnyitdsat a
Tanszék Iatja el. Ezen kivUl oktatdink részt vesznek a Kar valamennyi BSc és hdrom MSc szakdnak
oktatdsi tevékenységében, valamint a névényvédelmi és a szaktandcsaddi szakmérndk-
képzésben. A Wittmann Antal Névény-, Allat- és Elelmiszer- tudomanyi Multidiszciplindris Doktori
Iskola Pulay Gdbor Elelmiszertudomdnyi Doktori Programja a Tanszék irdnyitasaval mikadik. A
kutatdsi és oktatdsi feladatok kiszolgdldsdra egy muUszeres analitikai laboratdérium és egy
mikrobiolégiai laboratérium dll rendelkezésre, igy ezek biztositick a gyakorlati  érdk,
szakdolgozatok és diplomadolgozatok vizsgdlati hatterét a hallgatdk szdmdra.




